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Chlebik nas kazdodenny ako si sa dostal k nam?

Ciel’: Cielom bolo ukézat’ a vysvetlit' Ziakom, ako sa z klaskov vyrobi muka, vazit’ si
dopestované suroviny, poznat’ postup pecenia chleba, poznat’ suroviny na pecenie chleba,
rozoznat trvanlivé a netrvanlivé pekarenské vyrobky.

Vyucovaci predmet: Prvouka, 1. ro¢nik, téma: Plody na poli.

Pomécky: muka, cukor, drozdie, mlieko, maslo, vaji¢ka, olej, miska kyska, podlozka na
val’kanie cesta, valcek, plech, sitko, praskovy cukor, vanilka.

Priprava: Ziaci poznaji jednotlivé suroviny, ale nevedia, e ked’ ich spojime, vznikne
vonavy chlebik. Vediet pracovat’ s pracovnym listom samostatne, pripadne s dopomocou.

Postup / realizacia:

Ziakom bola pustena prezentacia s nazvom Odkial sa vzal chlieb, kde sa postupne
zoznamovali s danou dennou témou. Zistili, ako a kde sa vezme zito, pSenica a iné obilniny na
vyrobu chlebika, ¢o sa s nim nasledne robi v mlyne, kde ho z mlyna prevezu, ¢o sa robi v
pekarni, ako sa vyrobi vonavy chlebik a ako sa nasledne dostane k nam na nas stol. Zistili,
aky je rozdiel medzi trvanlivym a netrvanlivym pekarenskym vyrobkom a ako chutia.
Nakoniec si svoje vedomosti precvi€ili na pripravenom pracovnom liste.

Zhrnutie: Zopakovali sme si, ako sa volaju jednotlivé suroviny a aké mnozstvo potrebujeme
na vyrobu chlebika. Pozname postup pecenia chleba, ako sa dopravi od pekara do obchodu.
Vieme rozlisit’ netrvanlivé pecivo od trvanlivého, vieme uviest’ aj priklady.

Prilohy:

Priloha ¢. 1- Pracovny list k prezentacii

Téma: V pekarni
NapiS tri suroviny, z ktorych sa vyraba chlebik a nasledne pecivo.

Kto melie obilie na muku?

Kde kupis pekarenské vyrobky?

Zakruzkuj obrazok trvanlivého pekarenského vyrobku.

NapiS tri netrvanlivé pekarenské vyrobky.
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Urob nakup
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Kol’ko centov zaplatis, ked’ si kapis 3 rozky, pricom jeden rozok stoji 1 cent. A k tomu

balicek tyciniek za 2 centy?

Vypracovala: Zdkladna skola, Skolskd 242, 076 14 Lastovce
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